KIRKLARELI UNIVERSITESI
TURIZM FAKULTESI
GASTRONOMIi VE MUTFAK SANATLARI BOLUMU

1.SINIF I. YARIYIL

Kodu Dersin ada T|U]|L Kredi AKTS

UNV13101 | Tiirk Dili | 21010 2 2

Ders Icerigi

Dil nedir? Dilin sosyal bir kurum olarak millet hayatindaki yeri ve énemi. Tiirk dilinin diinya dilleri arasindaki yeri. Tiirk
dilinin gelismesi ve tarihi devreleri. Tiirkgede sesler ve siniflandirilmasi. Tiirkgenin ses 6zellikleri ve ses bilgisi ile ilgili
kurallar. Hece bilgisi. Tiirk¢genin yapim ekleri ve uygulamasi. Kompozisyonla ilgili genel bilgiler, kompozisyon yazmada
kullanilacak plan ve uygulamasi. Kompozisyonla ilgili genel bilgiler, kompozisyon yazmada kullanilacak plan ve
uygulamasi. Dilekce ve 6z gegmis yazimi. Imla ve noktalama.

Kaynaklar

ERGIN Muharrem, Universiteler I¢in Tiirk Dili, Bayrak Basim Yayn, Istanbul, 2011.
OZKAN, Prof. Dr. Mustafa; Yiiksek Ogretimde Tiirk Dili Yazili Ve Sozlii Anlatim, Filiz Kitabevi, Istanbul, 2001.

Kodu Dersin adi T|U|L Kredi AKTS

UNV13103 | Atatiirk Ilkeleri ve Inkilap Tarihi I 2010 2 2

Ders icerigi

Atatiirk ilkeleri ve Inkilap Tarihi Okumanin Amaci ve Inkildp Kavrami, Osmanl imparatorlugu’nun Yikilisini ve Tiirk
Inkildbin1 Hazirlayan Sebepler, Osmanli imparatorlugu’nun Parcalanmasi, Trablusgarb Savasi, Balkan Savaslari, Birinci
Diinya Savasi, Mondros Ateskes Antlasmasi, Isgaller Karsisinda Memleketin Durumu ve Mustafa Kemal Pasa’nin
Tepkisi, Mustafa Kemal Pasa’nin Samsun’a Cikisi, Milli Miicadele i¢in Ilk Adim, Kongreler Yoluyla Teskilatlanma:
Amasya, Erzurum ve Sivas Kongreleri, Kuvay1 Milliye ve Misak-1 Milli, Tiirkiye Biiyiik Millet Meclisi’nin Ag¢ilmasi,
Tiirkiye Biiyiik Millet Meclisi’nin Istiklal Savagmin Y&netimini Ele Almasi, Sevr Antlasmasi, Sakarya Zaferine Kadar
Siyasi Olaylar, Sakarya Savasi‘na Kadar Askeri Gelismeler, Sakarya Savasi ‘na Kadar Askeri Geligsmeler, Sakarya Savasi
ve Biiyiik Taarruz.

Kaynaklar

Mumcu v.d., “Atatiirk ilkeleri ve Inkilap Tarihi: Atatiirkciiliik”, YOK Yayinlari, 1997.
Y. Akyiiz v.d., “Atatiirk Ilkeleri ve Inkilap Tarihi”, Ayra¢ Yaymlari, 2007.
SEZER, Emin ve ARI, Adem. "Atatiirk Ilkeleri ve inkilap Tarihi BSliimii Ders Notlar1" Sakarya 1999.

Kodu Dersin adi T|U|L Kredi AKTS

UNV13105 | Ingilizce-| 41010 4 4

Ders icerigi

Ogrencilerin sonraki yillarda gorecekleri mesleki Ingilizce derslerini takip edebilmeleri, lisans sonrasi; ve meslek
hayatlarinda ihtiyag duyacaklari; Ingilizceye temel olusturacak seviyede ingilizce dilbilgisi, kelime dagarcigi, okudugunu
anlama, sozlii anlatim ve yazma becerileri.

Kaynaklar

Barnett, Z.,GrammarFast: A practicegrammar for students of english, Best Publishing.

Kodu Dersin adi T | U | L | Kredi AKTS
UNV13107 | Temel Bilgi Teknolojisi Kullanimi 11110 1,5 2

Ders icerigi

Bilgisayarin tanimi, genel 6zellikler, yazilim-donanim, windows ile temel iglemlere giris, masaiistii, klavyeyi tanima, fare
kontrolii, baglat mentisii, pencere islemleri, dosya islemleri, klasér agma, tagima, silme, kopyalama, yedekleme, denetim
masast islemleri, wordpad ile belge olusturma, program kurma ve kaldirma, e-posta hesabi olusturma ve e-posta kullanimu,
internet uygulamalari, word programu ile ilgili islemler, hesap tablolama programlar: ile hesap fonksiyonlari, grafik ve
¢oklu dosya kullanimi, sunum programi 6zellikleri ve uygulamalari.

Kaynaklar

Tekin, Nuray ve Ark., Bilgisayar Kurs Kitabi, 3. baski, Ankara, Arkadas Yayinevi. 2007.
Kardelen, Duygu ve Ark. , Bilgisayar Kurs Kitab1, Ankara, Arkadas Yayinevi. 2008.
Levent Celik, Bilgisayar ve Temel Bilgi Teknolojileri, 1. baski, Se¢kin Yaymnevi. 2011.




Kodu Dersin ad1 T|U]|L Kredi AKTS

TRF19101 | Genel Turizm 31010 3 5

Ders icerigi

Turizm bilimine giris konularinin verilecegi bu derste 6grencinin turizm terminolojisini anlama ve kavramasina, bu bilim
dalinin yer aldig1 ulusal ve uluslararasi iligkileri hem mikro hem de makro agidan anlamasina yardimei olmaktir.

Kaynaklar

Kozak, Nazmi ve Ark, Genel Turizm Ilkeler-Kavramlar, 15. Baski, Detay Yayncilik, 2014

Kodu Dersin adi T |U | L | Kredi AKTS
TRF19103 | Turizm Isletmeciligi 3/0]0 3 4
Ders icerigi
Ogrencilere Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 alanina yonelik Ingilizce 6gretmek.
Kaynaklar

Simsek, Serif ve Celik, Adnan, Isletme Bilimlerine Giris, 21. Baski, Seckin Yaymeilik, 2014
Akova, Orhan, Kizilirmak, Ismail, Tanriverdi, Haluk, Turizm Isletmeciligi: Temel Kavramlar ve Uygulamalar, 1. Baski,
Detay Yayincilik, 2015

Kodu Dersin adi T|U| L | Kredi AKTS
TRF19107 | Turizm Ingilizcesi-| 41010 4 8
Ders Icerigi
Ogrencilere turizm endiistrisi odakl diyaloglar 8gretmek, okuma ve yazma becerilerini gelistirmek
Kaynaklar
Be My Guest / English for the Hotel Industry Francis OHARA Cambridge University Press
Kodu Dersin adi T | U | L | Kredi AKTS
REH16101 | iletisim ve Insan iliskileri 31070 3 4

Ders igerigi

Bu dersin amaci turizm lisans 6grencilerinin iletisim becerilerini gelistirerek etkili iletisim kurabilme teknikleri ve
yontemleri konusunda kendilerini gelistirmelerini saglamaktir.

Kaynaklar

Voltan Acar, Niliifer, Insan Iliskileri iletisim, Nobel Akademik Yayincilik, 2012
Misirh, Irfan, Konaklama Isletmelerinde Konukla Iletisim, Detay Yayncilik, 2013

1.SINIF 1I. YARIYIL

Kodu Dersin adi T|U| L | Kredi AKTS

UNV13102 Tiirk Dili-ll 2101]0 2 2

Ders icerigi

Dil nedir? Dilin sosyal bir kurum olarak millet hayatindaki yeri ve 6nemi. Tiirk dilinin diinya dilleri arasindaki yeri.
Tiirk dilinin gelismesi ve tarihi devreleri. Tiirkgede sesler ve siniflandirilmasi. Tiirk¢enin ses 6zellikleri ve ses bilgisi
ile ilgili kurallar. Hece bilgisi. Tiirkgenin yapim ekleri ve uygulamasi. Kompozisyonla ilgili genel bilgiler,
kompozisyon yazmada kullamlacak plan ve uygulamasi. Dilekce ve 6z ge¢mis yazimi. imla ve noktalama.

Kaynaklar

ERGIN Muharrem, Universiteler I¢in Tiirk Dili, Bayrak Basim Yayin, Istanbul, 2011.
OZKAN, Prof. Dr. Mustafa; Yiiksek Ogretimde Tiirk Dili Yazili Ve Sézlii Anlatim, Filiz Kitabevi, Istanbul, 2001.

Kodu Dersin adi T Kredi AKTS

o|cC
o\

UNV13104 | Atatiirk Ilkeleri ve Inkilap Tarihi-II 2

Ders icerigi




Tirk Gengligi'ni milli, insani, manevi ve Kkiiltiir degerlerinin bilincinde, Yiice Atatirkin kurdugu Tirkiye
Cumbhuriyeti nin birer ferdi olarak, devletine karsi gorev ve sorumluluklarini bilen, Tiirk Devleti nin iilkesi ve milleti ile
béliinmez bir biitiin olduguna inanan ve bundan hakli bir gurur duyan, Atatiirk Ilkeleri'ni yiirekten anlayarak, ictenlikle
benimseyen, bu inan¢lardan aldif giicle memleketine daha yararli olmaya calisan kimseler olarak yetigtirmek.

Kaynaklar

Mumcu, Ahmet ve Ark, Atatiirk ilkeleri ve Inkilap Tarihi 2, 9. Baski, Anadolu Universitesi Yayinlari, 2009
Giinal, Zerrin, Atatiirk Ilkeleri ve inkilap Tarihi, 1. Baski, Nobel Yaym, 2008

Kodu Dersin adi T|U| L | Kredi AKTS
UNV13106 | Ingilizce-Il 41010 4 4

Ders icerigi

Bu ders ile lisans diizeyinde B1 diizeyinde Ingilizce icermektedir. Bu kapsamda Temel dil bilgisi, Dinleme, iletisim
uygulamalari, Okuma, Yazma becerileri gibi konular iglenecektir.

Kaynaklar

Lizand John Soars, New Headway Intermediate Fourth Edition, Oxford Press, 2010.

Kodu Dersin adi T|U]|L Kredi AKTS
TRF19102 | Sosyal Psikoloji 3]01|0

Ders Icerigi

Bu dersin amaci turizm sektorii ile dogrudan iligkili Sosyal Psikoloji, toplumsallik, insan1 algilama, olay ve davraniglara
neden yiikleme, sevgi ve gekicilik, 6zgeci davranis, saldirganlik, tutum kuramlari, tutum degisikligi, grup davranist,
liderlik ve ¢evresel psikoloji gibi konularda dgrencilerin teorik altyapilarini giiglendirmeyi amaglamaktadir.

Kaynaklar

David, O. Sears, Letitia Anne, Peplau ve Shelley, E. Taylor, Sosyal Psikoloji, Cev: Ali Dénmez, 4. Baski, imge
Kitabevi, 2015

Kodu Dersin ad1 T|U]|L Kredi AKTS

TRF19104 | Turizm Hukuku 31010 3 3

Ders icerigi

Bu dersin amaci turizm sektoriinii diizenleyen hukuk ve ilgili mevzuat derinlemesine incelenerek yasal ve kamusal
iligkileri kavrama ve anlamalarini saglamaktir.

Kaynaklar

Demircan, Miirsidin, Vergi Hukuku Agisindan Profesyonel Turist Rehberligi, 1. Baski, Detay Yayincilik, 2006
Yildirim, Hiiseyin ve Ark, Turizm Hukuku ve Mevzuaty, 8. Baski, Detay Yayincilik, 2014

Kodu Dersin ad T | U | L | Kredi AKTS
TRF19106 | Turizm Isletmelerinde Muhasebe Uygulamalari 3(0]0

Ders Icerigi

Bu dersin amaci turizm isletmelerinde muhasebe islemlerini en iyi sekilde yerine getirebilecek, her tiirlii muhasebe
verilerini en iyi sekilde yorumlayarak dogru stratejik kararlar verebilecek iist ve orta kademe yoOnetici yetistirmeye
yardimci olmaktir.

Kaynaklar

Atay, M. Serdar, Yiicel, Hilal, Turizm Isletmelerinde Kombine Hizmet Muhasebesi, Birinci Baski, Gazi Kitabevi, 2010

Kodu Dersin ad T | U | L | Kredi AKTS
TRF19110 | Turizm Ingilizcesi-1 41010 4 8
Ders Icerigi
Ogrencilere Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 alanina yonelik Ingilizce gretmek.
Kaynaklar

Longman lwonna Dubicka,English for International Tourism, Pearson Inc.,2012




Wajnryb, R. Travel and Tourism, Niians Kitabevi, 2005.
Oxford English forCareers: Tourism 1 Student’sBook, Oxford UniversityPress.

Kodu Dersin ad T | UL | Kredi AKTS
TRF19108 | Saglik Tedbirleri ve ilk Yardim 21010

Ders icerigi

Dersin amac1 konunun uzmani olmayan insanlarin da kolayca anlayip uygulayabilecegi bir anlatimla ilk yardimin tanimi
ve ABC’si; travmada ilk yardim hizmetleri ve uygulama sekilleri; 6zellikle akut zehirlenmelerde tibbi ekip gelinceye veya
tibbi ekibe ulasincaya kadar uygulanacak acil yardim hizmetleri ve uygulama yontemleri; senkop, sok, koma ve
konviilsiyon durumlarinda her duruma 6zgii ilk yardim ve uygulama sekilleri; viicuda (kulak, burun, bogaz, goz, solunum
yollar1 ve mide) yabanci cisim kagmast halinde uygulanabilecek basit acil yardim yontemleriyle ilgili teorik bilgi
saglamaktir.

Kaynaklar

Cemil, Orgev, Ilk ve Acil Yardim Hizmetleri ve Organizasyonu, Detay Yaymcilik, 2018

2.S5INIF LYARIYIL

Kodu Dersin ad1 T | U /| L | Kredi AKTS

TRF19213 | Turizm Ingilizcesi-1l 41010 4 6
Ders Icerigi

Ogrencilere Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 alanma ydnelik Ingilizce 6gretmek.
Kaynaklar

Longman lwonna Dubicka,English for International Tourism, Pearson Inc.,2012

Wajnryb, R. Travel and Tourism, Niians Kitabevi, 2005.

Oxford English forCareers: Tourism 1 Student’sBook, Oxford UniversityPress.

Kodu Dersin adi T | U | L | Kredi AKTS

GMS19201 | Beslenmenin Temel ilkeleri 3100 3 4
Ders Igerigi

Gida kaynaklari, besinlerin dnerilen giinliik alim miktar1 ve beslenmenin saglik ile olan iligkisi hakkinda 6grenciler bilgi
sahibi olacaklardir. Karbonhidratlar, proteinler, yaglar, vitaminler, mineraller ve suyun kimyasal yapilar1 ile fonksiyonlari
anlatilir. Besinlerin fazla ya da yetersiz alinmalar1 durumlarinda olusabilecek rahatsizliklar, enerji dengesi, kilo kontrolii,
besin 6gesi gruplari, besin 6gesi referans degerleri, besin etiketleri konulari dersin igeriginde yer almaktadir.

Kaynaklar

Cemal Tiirkan (2003) Turizmde Beslenme ilkeleri ve Monii Planlama. Ankara: Detay Yayincilik
Ayse Baysal. (2004)Beslenme. Ankara: Hatipoglu Yayincilik *Cemal Tiirkan (2003) Turizmde Beslenme ilkeleri ve
Monii Planlama. Ankara: Detay Yayincilik

Kodu Dersin ady ' T | U | L | Kredi AKTS
GMS19203 | s Glivenligi Ve Isci Sagligi 31010

Ders Igerigi

Mutfak personelinin en saglikli ve giivenli ortamda hizmet verebilmeleri, miisterilerin hijyenik beslenme ihtiyacinin en
iist diizeyde karsilanmasi. Mutfak genel kurallar1 ve is giivenligi talimatlari.

Kaynaklar

SIK A, SAHINGOZ A,S. s saglig1 ve Giivenligi Temel Egitim. Detay.

Kodu Dersin ad1 T|U]| L Kredi AKTS
GMS19205 | Gastronomi Turizmi 3|101]0

Ders Igerigi

Gastronomi ve iligkili kavramlar Gastronominin bilimsel ve sanatsal boyutlar1 Turistik iiriin, ¢ekicilik ve agirlamanin
bir unsuru olarak gastronomi Gastronomi turizmi ve siirdiiriilebilir turizm gelisimi Yeme-igme aligkanliklar1 ve
geleneklerinin geligimi.

Kaynaklar




Gastronomi Turizmi Dog. Dr. Ayhan Gdékdeniz, Dog. Dr. Barig Erdem, Yrd. Do¢. Dr. Yakup Ding, Yrd. Dog. Dr.
Sabriye Celik Uguz DETAY YAYINCILIK
Gastronomi Ve Turizm Dog. Dr. Hiilya Kurgun, Yrd. Dog. Dr. Demet Bagiran Ozseker DETAY YAYINCILIK

Kodu Dersin adi T|U | L | Kredi AKTS
GMS19207 | Gida Mikrobiyolojisi 3/01(0 3 4
Ders icerigi
Gida mikrobiyolojisinin temel kavramlarini ve uygulamalarini 6gretmek. Gidalarda bulunan
mikroorganizmalar ve fonksiyonlari, bulagma kaynaklar1 ve kontrolii, gidalarin mikrobiyolojik analizi.
Kaynaklar

Unliitiirk, A.,Turantas, F. (ed) “Gida Mikrobiyolojisi”, Meta Basim,izmir, 2003.

Erkmen, O. (ed) “Gida Mikrobiyolojisi”, 5. Basim, Efil Yaymevi, Ankara, 2017.

Unliitiirk, A., Turantas, F. (ed) “Gida Mikrobiyolojisi”, Meta Basim,izmir, 2003.

Doyle M.P., Beuchat, L.R., Montville T.J. “Food Microbiology”, ASM Press Washington D.C., 1997.
Erol, 1. “Gida Hijyeni ve Mikrobiyolojisi”, Pozitif Matbaacilik, Ankara, 2007.

3. Frazier, W.C., Westhoff, D.C., “Food Microbiology” McGraw-Hill International, 1988.

Kodu Dersin adi T | U | L | Kredi AKTS
GMS19209 | Besin Giivenligi ve Hijyen 31010 3 4

Ders Icerigi

Bu derste mutfakta giivenligin saglanmasina yonelik olarak; sanitasyonun tanimi ve 6nemi, mikroorganizmalarin 6nemi,
bulagma kaynaklari, mikroorganizma iiremesine etki eden faktorler, gida liretiminde personel hijyeni, mutfakta giivenlik,
HACCP konulari islenmektedir.

Kaynaklar

Keith Grainger and Hazel Tattersall, Wine Production Vine to Bottle, Blackwell Publishing.

Kodu Dersin adi T | U | L | Kredi AKTS
TRF20213 | Kiiltiirel Miras Yonetimi 31010 3 4
Ders Icerigi
Bu ders Ingilizce temel bilgilerini tamamlamak ve dgrencileri yiiksek metinleri okumaya ydneltmek amaci tasimaktadir.
Kaynaklar
Pre-Intermediate Book, Oxford English
2.SINIF 2. YARIYIL
Kodu Dersin adi T | U | L | Kredi AKTS
TRF19208 | Turizm Ingilizcesi -IV 41010 4 6

Ders icerigi

Ihtiyag duyduklarinda 6grenciler meslekleriyle ilgili e-posta, is mektubu ve ozgecmis hazirlayabilirler. Is
goriismesinde kendilerine sorulan sorularin ¢ogunu yanitlayabilirler. Gerektiginde is mektubu yazabilir ve/veya
yanitlayabilirler. Ogrenciler isletmelerdeki birgok mesleki kavramlari anlar ve kullanabilirler. Gerektiginde




yurtdisindan gelen aramalar1 yanitlayabilirler. Gerektiginde orta diizeyde soézlesme ve yazisma gibi mesleki
dokiimanlar: terciime edebilirler.

Kaynaklar

John andLizSoars, New HeadwayUpper-IntermediateStudent’sBook, The Third Edition, Oxford Press, 20010.

Kodu Dersin ad1 T|U]|L Kredi AKTS
TRF19202 | Turizm Pazarlamasi 310]0

Ders Icerigi

Bu derste; pazarlama kavrami, pazarlama plani, durum analizi, turizm pazarlamasi, turistik iiriin, turizm piyasasi ve
turizmde dagitim sistemleri ile pazarlama ve turizm pazarlamasina iligkin tiim konular ayrintili olarak ele alinacaktir.

Kaynaklar

Kozak, N., Turizm Pazarlamasi, 5. Baski, Detay Yayincilik, Ankara, 2014.
Avcikurt, C., Demirkol $., Zengin B., Turizm Isletmelerinin Pazarlanmasinda 7P ve 7C, 1. Baski, Degisim Yayinevi,
20009.

Kodu Dersin ad1 T|U]|L Kredi AKTS
TRF19206 | Etkinlik YO6netimi 31010

Ders icerigi

Bu derste etkinligin tanimi, kavramsal yapisi, etkinlik planlamasi ve halkla iliskiler, risk ve kriz yonetimi, etkinlik
tiirleri, etkinlikte markalagma ve etkinlik turizmi ile ilgili teorik altyapinin kazandirilmasi amaglanmaktadir.

Kaynaklar

Kurt, Simge Unlii, Yesil Etkinlik Yénetimi, Egitim Yayinevi, 2018
Babacan, Eylin, Goztas, Aylin, Etkinlik Yonetimi, 2. Baski, 2017

Kodu Dersin adi T|U]|L Kredi AKTS
GMS19202 | Temel Mutfak Teknikleri 31410

Ders Icerigi

Yerel ve uluslararast mutfaklarda kullanilan temel dograma yontemleri, temel pisirme yontemleri, temel saklama
yontemleri. Temel fondlar, temel soslar, ¢orbalar, salatalar, ara sicaklar, ana yemekler, tatlilar.

Kaynaklar

The Culinary Institute of America (2007). In the Hands of a Chef: The Professional Chef's Guide to Essential
Kitchen Tools. New Jersey: John Wiley & Sons, Inc.

Kodu Dersin adi T | U | L | Kredi AKTS
GMS19204 | Gida Mevzuati 31010 3 4

Ders Icerigi

Tiirk Gida Kodeksi ve Uriin Tebligleri, gida isyerleri ile ilgili yonetmelikler, restoran ve mutfak isletmeciligi ile ilgili
yonetmelikler, alet-ekipman ile ilgili yonetmelikler, hijyen ve gida giivenligi ile ilgili yonetmelikler, sularla ilgili
yonetmelikler, atiklarin uzaklagtirilmasi ile ilgili yonetmelikler.

Kaynaklar

Gida Yasasi (5996 sayili Gida ve Yem Kanunu) 3. Turk Gida Kodeksi 4. TSE Standartlar1 5. AB Direktifleri
Gida Mevzuati ve Kalite Yonetimi, Anadolu Universitesi Yaynlari, Eskisehir, 2009.

Kodu Dersin ada T|U]|L Kredi AKTS

STAJ16001 | Meslek Staji-1 (40 Is Giinil) 0l0]0| o0 8

Ders icerigi

Staj programi 6grencinin turizm sektoriinde yonelecegi alana iligkin mesleki deneyim edinmesine yoneliktir.




3. SINIF 1. YARIYIL

Kodu Dersin adi T | U | L | Kredi AKTS
TRF19303 | Turizm ingilizcesi-5 41010

Ders igerigi

Ihtiyag duyduklarinda dgrenciler meslekleriyle ilgili e-posta, is mektubu ve 6zgegmis hazirlayabilir. Is goriismesinde
kendilerine sorulan sorularin ¢ogunu yanitlayabilirler. Gerektiginde is mektubu yazabilir ve/veya yanitlayabilirler.
Ogrenciler isletmelerdeki bircok mesleki kavramlari anlar ve kullanabilirler. Gerektiginde yurtdisindan gelen aramalar
yanitlayabilirler. Gerektiginde orta diizeyde sézlesme ve yazigma gibi mesleki dokiimanlari terciime edebilirler.

Kaynaklar

Walker R., Harding K. Oxford English forCareersTourism 1 Student’sBook, Oxford UniversityPress.

Kodu Dersin ada T|U|L Kredi AKTS

GMS19301 | Temel Mutfak Teknikleri-Il 21410 4 6

Ders igerigi

Temel Mutfak Uygulamalari dersinde, yerel ve uluslararasi mutfakta kullanilan hazirlama, dograma, pisirme ve saklama,
yerel ve uluslararast mutfakta kullanilan fondlar ve soslarin hazirlanmasi, temel ¢orba, anayemek, orddvr, salata ve tath
¢esitlerinin uygulanmasi konularinda teorik ve pratik yeterliklerin kazandirilmasi amaglanmaktadir.

Kaynaklar

The Culinary Institute of America (2007). In the Hands of a Chef: The Professional Chef's Guide to Essential Kitchen
Tools. New Jersey: John Wiley & Sons, Inc.

Kodu Dersin ada T|U|L Kredi AKTS
GMS19303 | Tirk Mutfak Kiiltiri 21010

Ders Icerigi

Tiirk mutfak kiiltiiriinii gegmisten ( Orta Asya , Selguklu, Osmanli donemi)giiniimiize gelinceye kadarki siire¢ iginde
inceleyerek tanitmak. Giiniimiiz mutfak kiiltiiriinii yorelere gore arastirmak incelemek ve gegmis donemlerle baglantisini
kurmak. Uygulama ¢aligmalar1 yaparak Tiirk Mutfaginin zenginliklerini somutlagtirmak ve biitiinlestirmek.

Kaynaklar

Halici, N. Tiirk Mutfagi, Oglak Yaymlari; Savkay, T. Osmanli Mutfagi, Sekerbank Yaymlari

Kodu Dersin adi T | U | L | Kredi AKTS
GMS19305 | Yiyecek Igcecek Hizmetleri 310]0

Ders Icerigi

Bu derste yiyecek igecek departmanlari ile restoran, bar ve otellerin organizasyon yapisi tanitilarak, menii, menii tipleri
anlatilmaktadir. Restoran ve barlarda igecek sec¢imi, servis ¢esitleri ve yiyecek-igecek asamalari, yiyecek-igecek devri,
konuk iligkileri, yiyecek-igecek pazarlama caligmalar ele alinmaktadir.

Secmeli Dersler

Kodu Dersin adi T|U]|L Kredi AKTS
UNV13030 | Almanca | 31013 3 4

Ders icerigi

Ogrencinin Almanca’nin tiimce yapisini kavrayip, turistik ortamlardaki diyaloglarin tiimce 6gelerini olusturabilme,
diyalogdaki konusmay1 basarmak ve gelistirebilmektir. Ogrencinin Almancayla kendini ifade edebilmesi igin kendi
tiimcelerini olusturabilecek diizeyde temel Almanca Dilbilgisine sahip olmasi; okulda, iste, aligveriste, kamu
kuruluslarinda, yemekte v.b. ortamlarda istek ve sikayetlerini ifade edebilecek diizeyde Almancasini gelistirmek dersin
amaci ve icerigidir.

Kaynaklar

Kolektif, German Dictionary andGrammar, Collins Publishing




I Ozkaynak, S.,SystematicDeutscheGrammar, Besir Kitabevi, Istanbul.

Kodu Dersin ad1 T|U| L | Kredi AKTS
UNV13033 | Rusca-I 310

Ders Icerigi

Bu derste 6grencilere Rus dilinin temel kurallarin1 6gretecek baslica, fonetik ve gramer egitimi verilecektir. Baslica ders
konular1: Rus alfabesi, yumusak ve sert vokaller, konsonantlar, adlar ve ¢ekimleri, zarf ve edatlar, simdiki zaman, ge¢cmis
zaman, gelecek zaman.

Kaynaklar
RusskyKlass Al — A2, Niians Publishing.
Kodu Dersin adi T|U|L | Kredi AKTS
REH16305 | Mesleki Bulgarca-I 31013 3 4
Ders icerigi

Bu derste dgrencilere Rus dilinin temel kurallarini 6gretecek baslica, fonetik ve gramer egitimi verilecektir. Baslica ders
konular1: Rus alfabesi, yumusak ve sert vokaller, konsonantlar, adlar ve ¢ekimleri, zarf ve edatlar, simdiki zaman, ge¢mis
zaman, gelecek zaman.

Kaynaklar
RusskyKlass Al — A2, Niians Publishing.
Kodu Dersin adi T|U | L | Kredi AKTS
REH16307 | Mesleki Arapga -I 31013 3 4
Ders Icerigi

Bu derste 6grenci Arapganin tiimce yapisini kavrayip, turistik ortamlardaki diyaloglarin tiimce 6gelerini olusturabilme,
diyalogdaki konusmay1 basarmak ve gelistirebilmektir. Ogrencinin Arapcayla kendini ifade edebilmesi igin kendi
tlimcelerini olusturabilecek diizeyde temel Arapga Dilbilgisine sahip olmasi; okulda, iste, aligveriste, kamu kuruluslarinda,
yemekte v.b. ortamlarda istek ve sikdyetlerini ifade edebilecek diizeyde Arapgasini gelistirmek dersin amaci ve igerigidir.

Kaynaklar

Emrullah Isler, Mesleki Arapga Ders Kitab1 , MEB Yayinlari, 2012.

Kodu Dersin adi T|U|L Kredi AKTS

GMS19307 | Kahve Kiiltiirii 210]0 2 3

Ders Igerigi

Genig bir kiiltiire, uzun bir ge¢mise ve yiiksek tiikketim oranina sahip kahvenin ge¢misten giiniimiize tiiketim bigimleri,
iiretim yontemleri, kabul edilen sunum bigimleri ve trendler ile degisen kahve aligkanliklar1 bu ders kapsamindadir.

Kaynaklar

Cenk R. Girginol-Kahve-topraktan fincana, A-7 Kitap Yayinevi
Cenk R. Girginol-Kahve-fincandan lezzete, Oglak Yayincilik

Kodu Dersin adi T U | L | Kredi AKTS
GMS19309 | Gida Cografyasi 2100

Ders Igerigi

Ogrencilerin, gidalarin beslenmedeki yeri ve 6nemi hakkinda bilgi sahibi olmalarini saglamak. Bu derste gida
cografyasina dair temel kavramlar ayrintili olarak ele alinacaktir.

Kaynaklar

Gida Cografyasi, Anadolu Universitesi Yayinlari

Kodu Dersin adi Kredi AKTS

N (-
o|c
o\

GMS19311 | Yaraticilik

Ders icerigi




Yenilik ve orjinalligi saglayan yaratict disiinebilme becerisini kazandirmayi saglayan seminer ve etkinlikleri
icermektedir.

Kaynaklar

Sungur, N., (1997). Yaratict Diisiince. Evrim Yaymnlari.De Bono, E., (2007). Kendine Diisiinmeyi Ogret. Remzi
Kitabevi.Rouquette, M.L., (2007). Yaraticilik.

Kodu Dersin adi T | U | L | Kredi AKTS
GMS19313 | Toplu Yemek Uretimi 21010

Ders igerigi

Toplu yemek hizmeti verilen isletmelerde, yemek meniisii hazirlama, yemeklerin gida gilivenligi uygulamalarina gore
hazirlanmasi, sevk edilmesi ve servisini yonetebilme, personel ve is yeri hijyenini saglamay1 6grenme ve uygulayip
uygulatabilme becerisini kazanmak. Hazir yemek iiretim tesislerinin planlanmasi, kullanilacak alet ve malzemelerin
secimi ve yerlestirilmesi, menii hazirlama, menilye uygun hammaddelerin temini, temizlik ve dezenfeksiyon, gida
zehirlenmeleri, toplu yemek iiretiminde kalite kontrol.

Kaynaklar

Hazir Yemek Sistemleri; Canan Hecer, Mustafa Tayar; Dora Yayincilik.

3. SINIF 1. YARIYIL

Kodu Dersin adi T|U]| L Kredi AKTS
TRF19306 | Turizm Ingilizcesi-6 300

Ders Icerigi

Bu ders mesleki Ingilizcelerini gelistirmede dgrencilere yardimer olmayi ve onlari iiniversite sonrasi profesyonel
hayatlarinda daha iist diizey bir Ingilizceye sahip olmalari igin hazirlamay1 amaglamaktadir.

Kaynaklar

Folse, S. Keith, Vokoun-Muchmore A., Solomon V. Elena, Great Sentencesfor Great Paragraphs: Great Writing 1,
International Student Edition, Third Edition, HeinleCengage Learning.

Kodu Dersin adi T | U | L | Kredi AKTS
GMS19302 | Mutfak Sanatlar1 Uygulamasi-I 21410

Ders Icerigi

Temel pisirme teknikleri tam anlamiyla pekistirilip farkli diriinlerde farkli tekniklerin kullanimi anlatilacaktir. Tabak
standartlar1 olugturulup dogru {iriin sunumlari yapilacaktir.

Kaynaklar
Gisslen, W. (2001). Professional Cooking.
Kodu Dersin adi T | U] L | Kredi AKTS
GMS19304 | Yaratict Mutfak Uygulamalari 2120 3 3
Ders Igerigi

Bu ders yaraticilik ve analitik diisinmeye dayalidir. Literatiirde yer alan tarifleri benimseyerek yeni, dzgiin tarifler
olusturmak igin gerekli metotlarin kullamimi dgretilir. Ogrenciler sunum becerilerini gelistirir. Bu ders kapsaminda
ogrenciler yaraticilik ve yenilik bakis acilariyla ¢esitli uygulamalar yapmaktadir.

Kaynaklar

Osman Giildemir, Mutfak Uygulamalari-isletme ve Egitim Rehberi, Detay Yayicilik

Kodu Dersin ada Kredi AKTS

ol
o|C
ol

STAJ16002 | Meslek Staji-1I (40 Is Giinii)

Ders Icerigi




Staj programi 6grencinin turizm sektoriinde yonelecegi alana iliskin mesleki deneyim edinmesine yoneliktir.

Secmeli Dersler

Kodu Dersin ada T|U]|L Kredi AKTS
UNV13031 | Almanca-ll 31010 3 4

Ders igerigi

Ogrencinin Almancanin tiimce yapisim kavrayip, turistik ortamlardaki diyaloglarm tiimce dgelerini olusturabilme,
diyalogdaki konusmay1 basarmak ve gelistirebilmektir. Ogrencinin Almancayla kendini ifade edebilmesi icin kendi
tiimcelerini olusturabilecek diizeyde temel Almanca Dilbilgisine sahip olmasi; okulda, iste, aligveriste, seyahatte, kamu
kuruluslarinda, yemekte vb. ortamlarda istek ve sikayetlerini ifade edebilecek diizeyde Almancasini gelistirmek dersin
amaci ve icerigidir.

Kaynaklar

Arak, H., Temel Almanca A2 Diizeyi, 2. Baski, Se¢kin Yaymecilik, 2013.

Kodu Dersin adi T|U|L Kredi AKTS
UNV13034 | Rusca-ll 3101]0

Ders Igerigi

Bu derste dgrencilere Rus dilinin temel kurallarini 6gretecek baslica, fonetik ve gramer egitimi verilecektir. Baglica ders
konulari: Alistirma ve drneklerle dilbilgisi- isim, isim tamlamasi ve ismin ¢ogul hali, Alistirma ve 6rneklerle dilbilgisi-
sifat ve sifat tamlamasi, Rusca gramer ¢alismasi ve Zarf, Adlar ve adlarin ¢ekimi, Alistirma ve 6rneklerle dilbilgisi-Hece
gesitleri

Kaynaklar

Vojmina, L. L.,Osipova, I. A., RusskyKlass A1-A2 Calisma Kitabi, Niians Publishing.

Kodu Dersin adi T | U ]| L | Kredi AKTS
REH16304 | Mesleki Bulgarca-1I 3/01|0

Ders icerigi

Ogrencilere Bulgarcayr kavramaya yonelik beceriler kazandirmak, Bulgarcayr sozlii ve yazili anlatim
becerisini kazandirmak, Bulgarcay1r morfolojisini ve sézdizimini 6gretmek ve kullandirmak ve Bulgarcay1
kelime hazinesini gelistirmektir.

Kaynaklar

Hosafci, D.,Pratik Bulgarca Konugma Kilavuzu, Dahi Adam Yayincilik.
Cagdas Bulgarca (2007), Kolektif. Ankara: Kurmay Yayinevi.

Kodu Dersin adi T | U | L | Kredi AKTS
REH16306 | Mesleki Arapga 11 31010 3 4

Ders Icerigi

Ogrencilerin ciimle yapist ile ilgili gramer bilgilerini ve kelime dagarcigim artiracak muhtelif metinler okunarak belirli
seviyelerdeki turizm ile ilgili metinleri anlayabilecekleri bir seviyeye getirmek.

Kaynaklar

Serdar Mutcal1, Arapca Tiirkge Sozliik, Istanbul 1995.
Emrullah isler, Mesleki Arapga Ders Kitab1 11 , MEB Yayinlari, 2012.

Kodu Dersin ada T|U|L Kredi AKTS

GMS19306 | Beslenme Sosyolojisi 21010 2 2

Ders Igerigi

Besin sisteminin toplumsal boyutlari, insan ge¢iminin kdkenleri, modern besin sisteminin gelisimi, besinler ve yeme
iizerine sosyolojik yaklagimlar, yemek yemenin toplumsal 6rgiitlenmesi, yemek aile ve topluluk, disarida yemek yemenin




sosyolojisi ve antropolojisi, yemek saglik ve refah, beslenme bicimi ve sagliga iliskin degisen algilamalar, yiyecege iliskin
riskler, endiseler ve korkular, rejim, yag ve beden imgesi, besinlere yonelik tercih etme ve kaginma bigimleri, etin
bilinmeyen anlamlari, vejetaryen segenegi, seker ve sekerleme, kiiltiirel miras olarak yemek, cografi isaretleme.

Kaynaklar

Alan Beardsworth/ Teresa Keil, Yemek ve Toplum Caligmasina Bir Davet Yemek Sosyolojisi, 2011
Yemek Sosyolojisi; Hayati Besirli, Phoenix Yayincilik. Yemek Sosyolojisi, Alan Beardsworth- Teresa Keil, Phoenix
Yayincilik

Kodu Dersin ada T|U|L Kredi AKTS

GMS19308 | icecek Teknolojisi 2]o0]o0 2 2

Ders igerigi

Icecek tarihi, gelenekleri, ve hazirlama ydntemleri, alkollii ve alkolsiiz iceceklere giris, igecek servis yontemleri, gesitli
iceceklerin servisinin dgrenilmesi, igeceklerde duyusal degerlendirme, igecek teknolojilerini ve yaygin iiretim yapilan
iceceklerin hammaddelerini, iiretim siireclerini ve 6zellikleri bilgisini kazandirmak.

Kaynaklar

Ahmet Aktas , Bahattin Ozdemir, I¢ki Teknolojisi, Detay Yayincilik

Kodu Dersin adi T | U| L | Kredi AKTS
GMS19310 | Osmanli Mutfagi 210]0

Ders Icerigi

Dersin amact 6grencilerin Osmanli Saray Mutfak kiiltiiriinii ve bu kiiltiirde var olan yemekleri uygulamali olarak
ogrenmelerini saglamaktir. Bu derste Osmanli Saray Mutfak kiiltiiriinii ve bu kiiltiirde var olan yemekleri uygulamali
olarak 6greneceklerdir.

Kaynaklar

Yunus Emre Akkor, Osmanl Mutfagi, Alfa Yayinlar1.
Emrah Koksal Sezgin, Bir Imparatorluk Mirasi: Osmanli Mutfagi, Rumuz Yayinevi

Kodu Dersin adi T|U|L Kredi AKTS

GMS19312 | Balkan Mutfak Kiiltiirii 2,101]0 2 2

Ders Icerigi

Balkan mutfak kiiltiirii, Balkan mutfaginin tarihsel gelisimi, Balkan mutfagindan yemek &rnekleri. Ogrencilerin, Balkan
Mutfak kiiltiirii ve tarihsel gelisimi hakkinda bilgi sahibi olmalarinin saglanmasi.

4. SINIF 1. YARIYIL

Kredi AKTS

Kodu Dersin adi T|U
TRF19401 | Arastirma Yontemleri 310

o|r-

Ders Igerigi

Bu derste bilimsel aragtirmanin mantig1 {izerinde durulacak, arastirmanin agamalari analiz edilecek ve nicel ve nitel
yontemlere dair 6rnekler tizerinde galisilacaktir.

Kaynaklar

Islamoglu H. A.,Alniagik, U., Sosyal Bilimlerde Arastirma Yontemleri, 4. Baski, Beta Yayinlari, 2011,

Kodu Dersin ada T|U|L Kredi AKTS

GMS19401 | Mutfak Sanatlar1 Uygulamasi-I| 2160 5 6

Ders Igerigi

Bu derste temel pisirme teknikleri tam anlamiyla pekistirilip farkl tiriinlerde farkli tekniklerin kullanimi anlatilacaktir.
Tabak standartlar1 olusturulup dogru iiriin sunumlari yapilacaktir. Uriin Control, Malzeme Bilgisi, Pisirme Teknikleri,




Firinda Pisirme, Izgarada Pisirme, Tavada Pigirme, Yagda Pigirme, Nemli Isida Pisirme, Buharda Pisirme, Birlesik Isida
Pisrime, Uriin Bilesimi Standartlar1, Yeni Uriin Ortaya Cikartma, Garnitiir ile Tabaklama.

Kaynaklar
Gisslen, W. (2001). Professional Cooking.
Kodu Dersin adi T | U | L | Kredi AKTS
GMS19403 | Soguk Mutfak 21210 3 5
Ders igerigi

Bu ders genel olarak 6grencinin soguk mutfak uygulamalarina hakim olmasini amaglamaktadir. Bu ders soguk mutfaga
yonelik salata, soslar, mezeler, orddrvler, sandivigler ve tasarimlara yonelik uygulamalart igerir.

Kaynaklar

The Culinary Institute of America. (2008). Garde Manger: The Art and Craft of the Cold Kitchen. John Wiley and Sons
Inc, New Jersey.
Turkan, C. (2012). Mutfak Teknolojisi. Cemalturkan Yayinlari, Bolu.

Kodu Dersin adi T | U | L | Kredi AKTS

GMS19405 | Menii Yonetimi 3,101]0 3 4

Ders Icerigi

Yiyecek ve icecek meniilerinin evrimi ve gelisiminin incelenmesi ve hem satis aract hem de iletisim yardimi olarak 6nemli
rolleri.

Kaynaklar

Altinel, H. (2011). Menii Planlama ve Y6netimi, Detay Yayincilik.

Secmeli Dersler

Kodu Dersin adi T|U|L Kredi AKTS

GMS19407 | Gastronomi Tarihi 21010 2 3

Ders Igerigi

Bu dersin amaci yiyecegin kiiltiirel anlamlarini, 6giinlerdeki degisimleri, yemek zamanlarinin ve igme aligkanliklarinin
eskiden giiniimiize nasil degistigini, mutfagin evrimini ve agirlama geleneginin gelisimini incelemektedir.

Kaynaklar

Yilmaz, H. ve Diindar, A. (2016). Gastronomi Tarihi. Eskisehir: Anadolu Universitesi Yaynlari;
Giinay Aktas, S. (2016). Gida Cografyas1. Eskisehir: Anadolu Universitesi Yayinlar;
Diindar Arikan, A. (2016). Diinya Mutfaklar1 I1. Eskisehir: Anadolu Universitesi Yayinlari

Kodu Dersin adi T|U|L Kredi AKTS
GMS19409 | Uluslararas: Gastronomi 21010

Ders Igerigi

Bu derste gastronomiyi kita ve {ilke esasina gore genel hatlariyla ele alarak, o tilkelerin 6zel yemek ve meniileri ile diinya
gastronomi literatiiriine kazandirdiklar1 6nemli terimlerin 6grenilmesi amaglamistir.

Kaynaklar

Sarngik, M. (2019).ULUSLARARASI GASTRONOMI Temel Ozellikler - Ornek Meniiler Ve Regeteler
Michael F. Nenes (2009).International Cuisine. J ohnwiley & Sons,

Kodu Dersin ada T|U|L Kredi AKTS

GMS19411 | Tedarik Ve Satin Alma 21010 2 3

Ders Igerigi

Tedarik yonetiminin kapsami ve amaglari, tedarik yapisi ve organizasyon, tedarik siireci degiskenleri: kalite, miktar,
zaman, fiyat, tedarik kaynaklari, tedarik yonetimi uygulamalari, tedarik sistemi, satinalma siireci ve satinalma modelleri,
tedarik¢i segimi ve tedarikgilerin degerlendirilmesi, satinalma planlar1 ve tedarik operasyonlari, siparis miktar kararlari
ve tedarik-stok iligkileri.




Kaynaklar

Alinak, Oktay (2011). Tedarik Zinciri Satin Alma Y6netimi.

Kodu Dersin ada T|U|L Kredi AKTS

GMS19413 | Ziyafet Yonetimi 21010 2 4

Ders igerigi

Ogrencinin bu derste ziyafetin anlamini 6grenme, ziyafet dncesi planlama ve hazirlik yapma, ziyafet esnasinda personeli
ve isleri organize etme, kokteyl organizasyonu yapma, miizik eglence aktivitesini organize etme, misafir iliskilerinde
dikkat etmesi gereken unsurlar gibi yeterlikleri kazanmas1 amaglanmaktadir.

Kaynaklar

Kocak, N. Yiyecek Icecek Hizmetleri Y6netimi. Detay Yayincilik, Ankara, 2006.
Yilmaz, Y.Otel ve Yiyecek Icecek Isletmelerinde Ziyafet Organizasyonu ve Yonetimi. Detay Yayincilik, Ankara, 2007

4. SINIF 1. YARIYIL

Kodu Dersin ada T|U]| L Kredi AKTS
TRF19404 | Bitirme Odevi 0|20

Ders Icerigi

Bu dersin amaci1; mezun olabilecek 6grencilerin {iniversite 6grenimleri ile elde ettikleri bilgi ve tecriibe sonucunda
uzmanlagmak istedikleri alanlarda akademik diizeyde caligmalar yapabilme bilgi ve yetenegini kazandirmaktir.

Kodu Dersin adi T|U|L Kredi AKTS
GMS19402 | Ileri Mutfak Teknikleri 21610

Ders Igerigi

El becerisini ve tekniklerini daha etkin kullanma, soslar, yapim teknikleri ve g¢esitleri, 6zgiin regeteler, yemek ve menii
sentez, piringler ve 6zellikleri, et yapim teknikleri, tavuk yemekleri ve baliklarin 6zelliklerini igermektedir.

Kaynaklar
Gisslen, W. (2001). Professional Cooking.
Kodu Dersin adi T|U ]| L | Kredi AKTS
GMS19404 | Pastacilik 21210 3 4
Ders Icerigi

Bu ders genel olarak 6grenciyi profesyonel anlamda bir pastanedeki ekipmanlarin kullanimina hazirlar.Ayrica, 6grencilere
tarifi dlizgiin bir sekilde takip etmelerini, karigtirmayi, kurabiye, tart, pasta, muffin vs. yapimi ile ilgili donanim kazandirir.

Kaynaklar

Tatlidan Tuzludan Bilgi Yayinevi, 2010, Goniil Palaoglu
Chocolate Desserts by Pierre Herme, 2001

Kodu Dersin adi T|U ]| L | Kredi AKTS
GMS19406 | Yiyecek Icecek Maliyet Kontrolii 3/0]0

Ders icerigi

Konaklama ve yiyecek-igecek isletmelerinde maliyet yapisi, kontrol asamalari, Kontrol yoéntemleri, analizler,
fiyatlandirma, seyahat igletmeciligi kapsaminda paket tur maliyetleri, maliyet kontroliinde yardimci olacak analitik
yaklagimlar.

Kaynaklar

Mehmet Sarugsik, Yiyecek Igecek Isletmelerinde Maliyet Kontrolii Kavramlar, Uygulamalar ve Ornekler Detay
Yayincilik.




Kodu Dersin ada T|U|L Kredi AKTS

GMS19408 | Ekmekgilik Ve Unlu Mamul Teknolojisi 3100 3 3

Ders Igerigi

Ekmekgilikte ve unlu mamullerde hammadde, Uygulanan temel islemler. Islem akisindaki makine ve ekipmanlarin
calisma prensipleri, Alternatif unlu mamuller.

Kaynaklar

The Complete Technology Book on Bakery Products (Baking Science with Formulation &Production)3rd Edition

Kodu Dersin adi T | U ]| L | Kredi AKTS
GMS19410 | Beslenme Antropolojisi 3/10]0

Ders igerigi

Beslenmeyi etkileyen antropolojik etmenleri ve insan diyetinin orijini ve temel 6zellikler tarihsel siirecte beslenme
aligkanliklarinda olugan degisiklikleri anlamlandirmak.

Kaynaklar

Kottak, Conrad P. 2001. Antropoloji, Cev: H.U. Ogretim Uyeleri, Ankara
Kutluay Merdol, T, Tarihten Giiniimiize Toplumlar ve Beslenme Aligkanliklari, Tiirk Halk Kiiltiirii arastirma ve Tanitim
Vakf yayin, 1998

Kodu Dersin adi T | U ]| L | Kredi AKTS
GMS19412 | Mekan Tasarimi Ve Konsept 310]0

Ders Icerigi

Bu dersin amaci, 6grencilerin yemeicme mekanlar1 yonelik tasarim ve konsept gelistirebilmelerine yardimei olacak
kapsamli ve ¢ok boyutlu diisiinme bilincini kazanmasini saglamak ve tasarim siirecinde yararlanacagi bilgi ve kavramlar
hakkinda bilgilendirmektir.

Kaynaklar

Simon Dodsworth, Stephen Anderson (2015). i¢ Mekan Tasariminin Temelleri.

Kodu Dersin adi T|U|L Kredi AKTS
GMS19414 | Girigsimcilik 31010

Ders Igerigi

Girisimecilik ve ilgili kavramlar iizerine beyin firtinasi. Girisimcilige verilen dnem neye baglidir? Girisimci kimdir? (Profil
ve motivasyonlar).Girisimcilik nedir? (4 girisimcilik paradigmasi). Girisimcilikte anahtar kavramlar. Girisimciligi
etkileyen faktorler. Girisimciligi agiklamay1 amaglayan teoriler. Is kurma karari. Is kurma sureci. Is plani. Tiirkiye’de
girisimcilik. Girisimciligi destekleyen kurumlar. KOBI’ler, faydalar1 ve sorunlari. Ornek girisimciler

Kaynaklar

Tekin M., 2004, Girisimcilik ve Kucuk Isletme Yoneticiligi, Selcuk Universitesi, Konya, 252 sf.

Yurtseven H.R., 2007, Girisimcilik: Kucuk bir isletme kurmak ve yonetmek, Detay Yayincilik, Ankara, 238 sf.
Cetindamar, Dilek, (2002) Tiirkiyede Girisimcilik, TUSIAD Yayinlari(Yayin No:TUSIAD-T/2002-12/340
Erdogan B.Z., 2009, Girisimcilik ve KOBIler: Teori ve Uygulama, Ekin Kitabevi, Bursa, 451 sf.

Muftuoglu M.T., 2002, Turkiye’de KOBI’ler, Turhan Kitabevi, Ankara, 406 sf.




